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yA. ,Bopuc Tpajkoscku” Bp.130
1000 Ckonje, MakepoHwuja

W3sewwraj 6p. 275223/1 X

Xemucka aHanusa

Mme Ha BbapaTenot : JKM Bogosog H. UnuHaeH

Anpeca Ha 6apartenoT : yn. 9 66 UnuHaeH - OnwTuHCcKa 3rpaaa UnuHpeH

JdaTtym Ha 3emarbe: 23.11.2023
Datym Ha npuem: 23.11.2023

Bpoj Ha Bbaparbe 3a ucnutysare: 275223 X
MponpaTHo nucmo (6p, gatym): /

| Boeepg: Ha geH 23.11.2023 roguHa, 0BNacTeHOTO nuue HMKona LiBeTKOBCKU U3BPLUK 3ematrbe Ha NPpUMEPOK BOAa
3a nuere 3a TecTuparbe Ha GU3MYKO-XeMUCKa aHanmnsa.

I Onuc Ha mecTo Ha 3eMake Ha npumepouu: BoaaTa 3a nuere e 3eMeHa 04 Yellma BO YajHa KyjHa Bo paguHKa
»Mopkosue”, Jlypymnepu.

11l MpumepouuTe ce 3emeHM COrNMACHO NNAH 33 3emare Ha npumepouu: OB 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
NpPUMEpPOUMU.

IV CraHgapgu v mertogM 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC ISO 5667-5:2007 — YnaTcTBo 3a 3emMarbe Ha
npumepoumM soaa 3a nierbe o4 NPeYynucTUTesIHM CTaHuULKM U BOAOBOAHMU ,qHCTpHﬁVTMBHM CUCTEMM.

V AononHyBaka, OTCTanyBakba UM UCKAYYyBatba Of METOAOT U 04, NIAHOT 3a 3emMatbe Ha npumepouu: /

VI Pesynrartu:

KapakTepuctuku Ha npumepokoT: Boga 3a nuere — NpaguHka ,Mopkosue®.

(Mme, TProBcKo MMe, cepuja, AaTym Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha Tpaeke, KONMYecTBO)
MepHa Coo6pasHocr
WUa. 6poj =
A. Opoj Napamerpm Tecr meron Pesynrar op Heogpe paHuuHM 3aposonyea/
MCMMTYBaETO | AEeHOCT BPEHOCTH Mpudarnuso/
*® He 3aposonysa
275200123 | boja MKC EN ISO 7887:2011 1,3 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3a408B0/yBa
Mupuc 1SO 13301:2018 H.0 / Hema 3af0BoNYyBa
Bryc 1SO 13301:2018 H.4 / Hema 3a,0BO/YBa
Temneparypa P.Y7.4-11x +10,3°C / 2576 3af0BONYBa
MaTtHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,17 NTU f 1,5NTU 3a40B0NYBa
pH MKC EN ISO 10523:2013 7,63 / 6,5-9,5 pH 3a0BO/YBa
EAMHWLM
MNoTpolwysayka Ha KMnO4 MKC EN ISO 8467:2007 1,88 mg/L / 8 mg/L 3a40BO/yBa
En. cnposognusoct MHKC EN ISO 27888: 2007 518 uS/ecm / 2500 pS/ecm 3ajosonysa
AmoHujak (NH,) MKC 1SO 7150-1:2007 0,02 mg/L 0,5 mg/L 3a/080/1yBa
Wadarue: 1 Bepauja: 4

| Bo cuna 0d: 20.06.2022z.




oy 1A IJABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAE HA XPAHA U AIUJATHOCTUKA HA

. Tecrnpaime
3 BONECTU KAIJ H{“BO"’H" VIKC EN ISOAEC 17025
Food(@lab 06 7.8-02 /ﬂ
s W3BELLUTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCMUTYBAE MKC EN 1SO/IEC @
AT - 076
CO aKpeanuTUPaHO MOoCTpupatke Testlng
(coanpenmup pupae) 17025:2018 '
HutpuTn (NO3) MKC ISO 26777:2007 0,06 mg/L / 0,5 mg/L 3agoBonyea
Hutpatu (NO3) MEKC ISO 7890-3:2007 8,7 mg/L / 50 mg/L 3300BONYBa
Xnopugu MKC ISO 9297-2007 3,55 mg/L / 250 mg/L 3apoBonysa
Menezo MKC 1SO 6332:2007 0,05 mg/L / 0,2 mg/L 3a40B0NYBa
PeanpayaneH xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3agosonyea

McnuTyBaHWOT NPUMEPOK M 3340BONYBa KpUTepuymuTe 3a GapaHWoT napameTap cornacHo MpaBuiHWMKOT 3a Be3beaHOCT M KBAaNWTET Ha
soaara 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Npunor 1).

BpemeHCKHW ycnosu: v’ coHyeso O oBnayHo O NPOMEHNKWMBO O BPHEXNIWMBO O Temnepartypa
Ha4unH Ha cknaguparbe: NagunHuK

TemnepaTypa Ha NaAWNHUK 338 TPAHCNOPT Ha npumepokoT: 4 +2°C

MocTpMpareTo € M3BPLUEHD Of CTpaHa Ha:

0 KnneHT 0 ®ya Nab Hukona LieeTKoBCKM (CO akpeauTpaHa metoaa)......f4... L. ).0.
/MMe, Nnpesume Ha IMLETO KOE ro U3BPLUIKAO MOCTPUpaHeTo /

N3pabotun: M-p Meana Cnacecka........t.. ... Opobpun: M-p Munuua Tpajrocka A4k
P-n Ha xemucka nabopartopuj

[Jatym(1) Ha usseaysarbe Ha N1abopaTOPUCKUTE akKTUBHOCTM: 23.11.2023-27.11.2023
[aTym Ha usgasarbe Ha ussewrTajoT: 27.11.2023

Co * ce 03HauYeHYBa HEaKpeaUTUPaH MeTos

**|{ora KAMHeToT He Bapa u3jasa 3a coobpPa3HOCT BO M3BELTAJOT CE N3BECTYBa MEPHATa HEOAPEAEHOCT, BO CUTE APYrW Ciy4an MepHaTa HeoApeagHOCT, ce
npecmeTyea 8O Pe3ynTaToT camo no Baparbe Ha KNMEeHTOT.

**% co 03HaYyBaaT METOAM KoM ce AoBueHu of cTpaHa Ha nabopatopwja co Koja ®ya Nab uma cknydeHo gorosop 3a copaboTka

W3jasa 3a HenpucTpacHocT
PakoeogcTsoTo Ha ANTY ®yga /laé AO0-Cronje rapaHTMpa AeKa CUTe aKTMBHOCTM 33 UCNUTYBakbe Ce M3BpLUyBaarT HENpUCTPacHo U
BO cornacHoct co Gaparsata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute opnyKM ce HocaTt Bp3 OCHOBA Ha 06jeKTUBHM fOKa3n 3a
YCOrnaceHocT co pedepeHTHUTE cTaHAapPAW U BP3 OANYKUTE HE MOXaT Aa B/IMjaaT ApYrY WHTEPECH UAU APYIW CTPAHU U HUKO]
Hema npaso fa Bavjae Ha BpaboTeHWTe BO OAHOC HA pesynTaTMTe OAHOCHO Hema Npaso Ha 6MN0 KaKBW BHATPEeLWHM,

HafBOpPeLHNU, KoMepUuUjanHW, GUHAHCUCKU U APYT BUA, NPUTUCOLM 1 BAUWjaHuja.
3abenewka bp. 1: Pesyntarute of TECTOBWTE ce OJHECYBaaT Camo 33 UCMUTYBAHWTE NPUMEROLA. OB0j NPOTOKO/ He CMee Aa ce PenpoAyuupa OcBeH Co
nucmera fo3sona Ha nabopaTopwjaTa 1 Bo uenocT.
3abenewra bp. 2: NabopaTtopwujara He odrosapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLMTE AOCTaBEHW O NOAHOCHTENOT BO BaparseTo 33 UCnuTyBakbe.
3a6enewra bp. 3: KOra KAMEHTOT UIBPLUNA 3EMAtLE Ha NPUMEPOLMTE, nabopaTopujaTa He HOCW OArOBOPHOCT 33 PeNPe3eHTaTMBHOCTa Ha NPUMEPOLMTE.
3abenewna bp. 4: U3pewrTajor 04 NabopaToPUCKOTO UCUTYBatbE CE W3AaBa BO COTIACHOCT O MNP 7.8 WM3pectysarbe 3a pesyntatu.
Jabenewka bp. 5: [oKkonky kiueHtoT Gapa W3BewWTajoT of nabopaToOPUCKO MCMUTYBatbe [a COAPKM W3jaBa 33 coobpazHoct, nabopaTopwjara nocranyea
COrNacHo NpaswWno 3a AoHecyBarbe Ha OANYKa 3a U3jaBa 3a coobpasHoct. OBa NPaBW/O € BO COFNAcHOCT €O TouKa 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boawnu 32
JOHecysare 0A/yKa v u3jasa 3a coobpasHOCT W rnack:
Mpasuno Ha 6UHapHa 0A/YKa 33 eHOCTABHO npudararbe Kora:
- U3MEepeHaTa BpeAHOCT & NoA rpaHvuaTa Ha npudakare AL=TL - ,3agosonysa” uam
- U3MepeHaTa BPeAHOCT e Haj rpaHvuaTa Ha npudararse AL=TL- , He 3apoBonyaa "
COrNAcHO BaMEYKWOT NPABMIHWK Ha HAUWOHa/IHOTO 3aKOHOAABCTBO.
3a6enewxa Bp. 6: CuTe akpeanTMpaH METOAMW 04 OMceroT Ha axpeauTaumja ce objaseHu Ha Beb cTpaHaTa www.iarm .gov.mk 1 www.foodlab.com.mk.

W3danue: 1 Bep3uja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.20222. I
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BOJIECTU KAJ YXMBOTHMU

MEC EN ISOUEC 170258

Food@ Ob 7.8-02
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Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yAn. ,bopuc Tpajkoscku” Bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

UsBewraj 6p.275223/1

MuKpobuonowka aHanmsa

Ume Ha Bapatenor : JKN Boposopg H. Ununpex

Aapeca Ha 6apatenor : yn. 9 66 Unungen - OnwrtuHcka 3rpaga UnuHgen

Hatym Ha 3emarse: 23.11.2023
Aatym Ha npuem: 23.11.2023

I BoBep: Ha aeH 23.11.2023 roadvHa, 0OBNacTeHoTo KU

3a NMemse 3a TecTuparbe Ha MUKpoBUONOoLWKa aHasm3a.

I Onuc Ha mecto Ha 3emarbe Ha npume

»Mopkosue”, lypymnepu.

Il Mpumepouure ce semenu CornacHo nnad 3a sem
npumepouu,

IV Crangapau u MeToaM 3a 3emarbe Ha

MUKpobuonoLKa aHanumaa.

bpoj Ha bapatbe 3a ucnutysarwe: 275223
MponpatHo nucmo (6p, Aatym): /

Pouu: Boaara 3a nuerbe e semeHa o

ue Hukona LiBeTKOBCKM U3BpLWIM 3ematbe Ha NPUMepoK Boa

A HeLIMa BO 4ajHa KyjHa B0 MpaauHKa

ake Ha npumepouu: O6 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha

Npumepouu: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepouun 3a

V fononnysara, orcranysarba unu UCKAydyBara og MeTof0T U 04 nnaHoT 3a 3emare Ha npumepouu: /

VI Pesynratu:
1.Kapakrepucrtukm va npumepokor: Boga 3a nuerve — I PaguHKa
(vme, Tproscko Mme, cepuja, gatym Ha NpPo13BOACTBO,

»Mopkosye”,
POK Ha Tpaetse, konuyecTso)

e B Mepa CoobpasHocr
A. bpoj Napamerpu Tecr merog Peaynrar og Heoppepe- :ECT U 3apgosonysa/
WCNUTYBabETO HocT e BpeAHoCTM Npudarnuso/
He 3ap0BoayBa
275200123 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml| /s 0 cfu/100m| 3aposonysa
Konndopmuu bakrepun MKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100m!| / 0 cfu/100ml 3aposonysa
E.coli MKC EN I1SO 9308-1 0 cfu/100m| / 0 cfu/100m| 3aposonysa
Enterococcus faecalis MKC EN I1SO 7899-2 0 cfu/100ml| / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Cyndutopeayuypauru MKCEN ISO 26461-2 0 cfu/100ml| 0 cfu/100m| 3apgosonysa
aHaepobu /
Bpoerwe MWKpOOpPraH1smmu MKCEN ISO 6222 0 Cfu/ml 100 cfu/mi 3apoBonysa
Ha KynTtypa 22°C /
bpoeme MWKpoopraHusmum MKC EN I1SO 6222 0 cfu/mj 20 cfu/ml 3aposonysa
Ha Kyntypa 37°C / ]

UcnurtysaHuoT NPUMEPOK rv 3apoBonyBa Kpute
KBaNUTeT Ha BoAaTa 3a Nuemse (Cn.BecHuk bp.1

puymuTe 3a bapaHute napamer
83/18 Npunor 1 u Mpunor 4),

PW cornacHo MpaBunHUKOT 33 6esbeaHoct n

‘ Hzdanue: |

‘ Bepsuja: 4

]
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i W3BELLTAJ Of, IABOPATOPUCKO CTIUTYBARSE OE1 318

MKC EN 1SO/IEC
CO aKkpeauTUpaHo MmocTpuparbe
(coapepwTp pupatse) 17025:2018

Testing

BpemeHCKU yCNoBu: v coHueso O o6na4yHo O NPOMEH/UBO 0 BPHEXNMBO O Temnepatypa
HauuH Ha cknaguparbe: NagunHuK

TemnepaTypa Ha NaAvaHUK 33 TPaHCNOPT Ha npumepokoT: 4 12°C

MoCTp1pareTo € U3BPLLIEHO O/ CTPaHa Ha:

o ®ya Nab Hukona LiBEeTKOBCKU (co akpepuTHpaHa METORA)- A crriflons fonniiniinnines

/MMe, Npeaume Ha IMLETO KOe Mo U3BPLIMAO mocTpuparbeto /

=

0p06pun: AHAPEa BOWKOCKE...occverises: LS .
P-n Ha MUKpoBuonoLka naboparopuja

W3paboTin: Enera [oprueBeKka.......p/it:fomme.s:

[atym(un) Ha usseaysarbe Ha nabopaToOpPUCKUTE aKTUBHOCTU: 23.11.2023 -26.11.2023
[atym Ha usjasarbe Ha usselwTajoT: 27.11.2023

Co * ce 03Ha4yBa HeaKpeauTUpaH MeToq

**dora KAMHETOT He Bapa u3jasa 3a coobpasHocT 8O W3BELLTA]OT Ce M3BECTYBA MEpHATa HeOAPeAeHOLT, BO CUTE APYTM CNYuan MepHaTa HeoApeaeHocT, ce
npecmeTysa BO PE3y/TaToT camo no Bapatbe Ha KNUEeHTOT.

*%% co g3HaUYBaAAT METOAM KOW CE nobBueHn op cTpaHa Ha nabopatopwja co koja Pya Nab wma cyny4eHo Aoroeop 3a copaborka

W3jasa 3a HENPUCTPACHOCT

Pakosopcreoto Ha ANTY dyp Nlab [00-Ckonje rapaHTvpa AeKa cuTe aKTMBHOCTH 33 MCNUTyBakbe Ce M3Bpulyeaat HenpucTpacHo u
Bo cornacHoct co 6aparbara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute opnyKM ce HocaT Bp3 ocHoBa Ha O6jeKTMBHM AOKA3W 32
yCOrnaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAW U Bp3 OANYKUTE HE MOXAT A3 BAMjaaT APYr¥ MHTEPECH WAK APYTH CTPaHU U HUKO]
Hema npaso Aa Baujae Ha spaboreHute BO OAHOC HA pesyATatMte OAHOCHO HeMa npaso Ha 6MN0 KaKeM BHaATPELIHM,
HaABOpPELLHM, KomepumjanHu, GUHAHCUCKKU U APYT BUA NPUTHUCOLIA W BNWjaHuja.

3abenewra Bp. 1: PesynraTite 04 TECTOBWTE Ce OJHEeCYyBaar camo 3a WCNUTYBaHUTE NPUMEPOLLM. OBoj NpoTOKON He cmee A3 ce penpoayu1pa OcBeH co
nMcmeHa Ao3sona Ha naBopartopujaTa u BO UENoCT.
3a6enewxa bp. 2: laBopaTopwjata He ogroeapa 3a 8epof0CTOJHOCT Ha NoAaToUuTe [0CTaBeHW 04 NOAHOCKTENOT BO HaparbeTo 33 UCNMTYBAtbE.

3a6eneiuka Bp. 3: KOra KAMEHTOT U3BPWIWA 3emarbe Ha NPUMEpPOUUTE, naBopaTopwjaTa He HOCH 0ArOBOPHOCT 32 penpeseHTaTUBHOCTA HA fpUMEpoLWTE.
3aBenelwra bp. 4: MasewTajot o4 NaBopaTOPUCKOTO UCMIUTYBakLE Ce 13nasa Bo COrNACHOCT €O NP 7.8 U3secTyBarse 3a pesynratu.

3abenewna bp. 5. JoKrONKY wnueHToT Bapa u3sewTajoT o4 nabopaTOPUCKO MCNUTYBabE Ad coppu wu3jasa 3a coobpa3noct, nabopatopujara nocranysa
COrNacHo NPaswuno 3a JOHeCyBarbe Ha og/nyKa 3a u3jasa 3a coobpa3noct. Osa npaswno e BO COTNAacHOCT co Touka 4.2.1 op ILAC -G8:09/2019 Boawy 33
fAoHecyBarbe Of/yKa v w3jasa 32 cO0BPa3HOCT U rack:

Mpaseuno Ha BunapHa 0aNYKa 3a eAHOCTaBHO NpudaKarbe Kora:

- WamepeHara BpeaHoCT e NoA rpaHuuara Ha npudararbe AL=TL - ,3aposonysa” uau

- UaMepeHarta BpeaHocT e Hal rpaMuvLaTa Ha npudakarbe AL=TL-, He 3aposonysa ”

COrNACcHO BaMEHKVNOT NPABUNHWK Ha HALMOHANHOTO 33KOHOAABCTBO.

3abenewxa bp. 6: CuTe akpeauTUpaHi MeToaM Of, ONcerorT Ha akpepguTauuja ce o6jasenw Ha eeb cTpaHarta www.iarm.gov.mk n www.foodlab.com.mk.

l_!'fsdanue: / Bepaja: 4 Bo cuna 00: 20.06.20222
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